
スペシャル 900円

Wチーズ 900円

ランチBOX 1000円

220tonバーガー 800円

B.L.Tバーガー 900円

ブルストドック 600円

金シャチドッグ 700円

ロングポテト 500円

ポテト 300円

芋シェイク 500円 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

サツマイモチップス 300円

サラダバーガー 900円

バジルチキンバーガー 900円

レタスサンドバーガー 900円

伊賀醤油たこ焼(限定100食) 500円

肉巻きおにぎり 350円

みたらし団子 500円

　　　　　　　　　◆　メニュー　◆

≪　ラッキーバーガー　≫

創業９年目を迎えるグルメバーガーの老舗。「五感が思わず微笑むハンバーガーを食べてもらいたい」
を　　　　コンセプトに、オールハンドメイドに拘りご提供致します。
「松阪牛１００％のミートソース」や「てりやきソース」、「手作りカチョカバロゥチーズ」など
高級食材を惜しげもなく使ったハンバーガーを是非ご賞味ください。

サイドメニューのプレミアムロングポテトや紅芋シェイク、さつまいもチップスも人気です。

≪　鉄板番長カヲルくん　≫

本場大阪仕込みのたこ焼きに、伊賀特産の「はさめず醤油」を使った
「伊賀醤油たこ焼き」が看板メニューです。
売り切れ必至のたこ焼きは食べる価値有り！
その他、肉巻きおにぎりやみたらし団子など小腹が空いたときにもピッタリです。
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ベジタリアン ● 

ムスリム ● 

グルテンフリー ● 
対応可マーク 



ケバブサンド 600円

ロールケバブ 600円

上牛串 500円

肉巻きおにぎり 350円

凍りいちご 300円

サラダロール 600円

チキンケバブサンド 600円

チキンロールケバブ 600円

おつまみケバブ 600円

松阪牛すじカレー 1000円

ペラカツカレー 600円

からあげカレー 600円

チーズカレー 500円

鈴鹿からあげ 500円

ロングカレーパン 500円

ポテトフライ 300円

ペラとんかつ 100円

伊勢うどん 500円

トンテキ丼 800円

　トンテキ 600円

四日市名物のトンテキがキッチンカーで登場！
分厚いロースを絶妙な火加減でローストします。
秘伝のたれが、お肉の旨味を十分に引き出します。

≪　K&B BOB　≫

鈴鹿で４０年近く続く、カレー専門店。
さくらポークカレーや松阪牛スジカレー、オリジナルペラカツカレーなどバリエーションも豊富です。

≪　カレーハウスDON　≫

ケバブ専門店ならではの、本場の味とボリュームが魅力。
フランクや牛串、削りイチゴなどサイドメニューも充実。

≪　こんぴら亭　≫
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焼き餃子・揚げ餃子 各400円

餃子カレー 500円

手作りコロッケ 150円 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

クッキー・ケーキ
300円～
1500円

ペットボトル、缶飲料 100円

野菜餃子 400円

とり餃子 400円

米皮の餃子 400円

伊勢おやき各種 200円

伊勢うどん 500円

大分からあげ

原材料の殆どが自家製の、こだわりおやきです。
子供からお年寄りまで安心して食べられるおやきを目指しています。
ちょっと小腹がすいた時や、お土産にも最適です。
沢山のバリエーションの中からお選びいただけます。

≪　からあげ大将　≫

≪　コムズキッチン　≫

お野菜も全て自家製、無農薬栽培など原材料に徹底的にこだわった餃子専門店です。
焼き餃子、揚げ餃子に加え、手作りクッキーやケーキの販売も御座います。

≪　伊勢おやき本舗　≫

唐揚げ激戦区の大分の名店で修業を重ねました。
秘伝のつけだれ、揚げ方など本場の味を守りながら
この度、三重県版としてアレンジしました。
「究極の唐揚げ」をこの機会に是非ご賞味ください。

500円
～900円
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だし塩唐揚げ 500円～

甘だれ唐揚げ 500円～

エスプレッソ 350円

カフェラテ 400円

キャラメルラテ 450円

モカラテ 450円

バニララテ 450円

アメリカーノ 300円

フルーツジュース 250円

スノーアイス 500円

　　三重移動実演販売協会　

＜E-mail＞ lucky@anchor7.jp

090-3421-8169（松葉）

　◆メニューについてのお問合せ◆　

≪　cafe REZZO　≫

≪　エイトフーズ　≫

ふわふわ新感覚のアイス！
食後のデザートに如何でしょう

イタリア製エスプレッソマシーンで一杯一杯、丁寧に淹れます。
出来たて・淹れたてのコーヒーは、味も香りも格別です。
食後の一杯に！ブレイクタイムに是非。

　　　　　　　≪　ネクスト　≫　　※16日（土曜）のみ出店

300年の歴史を持つ鈴鹿東海醸造の醤油使用。
うどん屋ならではの混合ダシにオリジナルスパイスを効かせた
鈴鹿名物「甘だれからあげ」を是非ご賞味下さい。


